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ASADO CAMPESTRE SIMPLE 
Valor por persona: $39.900 + IVA 

 
Incluye pan amasado, mantequilla, pebre a la mesa y jarro de agua saborizada.  

Incluye una copa de vino de la casa y una bebida o agua mineral. 
Para personas con restricciones alimentarias, consultar opciones. 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

CORTES A LA PARRILLA (elegir 3) 
• Punta de picana 
• Lomo de cerdo   
• Trutro corto de pollo 
• Longaniza 
• Prietas 

 

 
 

ACOMPAÑAMIENTOS CALIENTES (elegir 2) 
• Mix de verduras asadas 
• Arroz blanco 
• Papas a las finas hierbas 
• Pastelera de choclo 
• Puré rústico 

 
 

ACOMPAÑAMIENTOS FRÍOS (elegir 2) 
• Ensalada del huerto: mix de hojas 

verdes, tomate y láminas de palta 
• Chilena: tomate, cebolla, cilantro 
• Coleslaw: repollo verde y morado, 

zanahoria y manzana verde. 
 

 
 
POSTRES (elegir 2) 

• Flan de la casa con salsa de 
caramelo 

• Leche asada 
• Cheesecake de frutos rojos 
• Brochetas de fruta de la estación 

 
 
 
 

 
TÉ, CAFÉ E INFUSIONES 

 
 
 

Formato buffet. 
Incluye 3 variedades de carne (250gr de proteína por persona), 2 acompañamientos calientes, 

2 acompañamientos fríos y 2 postres, igual para todo el grupo. 
Las carnes se sirven en forma balanceada para todo el grupo. Si el consumo se concentra en 

una sola variedad, NO contempla reposición adicional de esa proteína en particular.  
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ASADO CAMPESTRE DE LA CASA 
Valor por persona: $49.900 + IVA 

 
Incluye pan amasado, mantequilla, pebre a la mesa y jarro de agua saborizada.  

Incluye una copa de vino de la casa y una bebida o agua mineral. 
Para personas con restricciones alimentarias, consultar opciones. 

 
 
 
 
 
 

 
ADICIONALES PARA COMENZAR (valor extra por persona) 

• Empanadita de pino (2pp) $2.000 + IVA pp 
• Mini sopaipillas (2pp) $1.000 + IVA pp 
• Longaniza grillada sobre pan tostado (2pp) $1.000 + IVA pp 

 
CORTES A LA PARRILLA (elegir 3) 

• Lomo vetado/liso 
• Punta de picana 
• Lomo de cerdo 
• Trutro corto de pollo 
• Longaniza 
• Prietas    

 
ACOMPAÑAMIENTOS CALIENTES (elegir 3) 

• Mix de verduras asadas 
• Pastelera de choclo 
• Papas cocidas o a las finas hierbas 
• Puré rústico con cebolla 

caramelizada 
• Arroz blanco o al cilantro 

• Entraña de vacuno (valor adicional 
$3.000 + IVA pp) 

 
ACOMPAÑAMIENTOS FRÍOS (elegir 3) 

• Ensalada del huerto: mix de hojas 
verdes, láminas de palta, tomates 
asados y parmesano 

• Chilena: tomate, cebolla, cilantro 
• Coleslaw: repollo verde y morado, 

zanahoria y manzana verde 
• Ensalada de quinoa: quinoa, tomate, 

pepino, palta, albahaca fresca o 
cilantro (según temporada) 

 
 
 
POSTRES (elegir 3) 

• Flan de la casa con salsa de 
caramelo 

• Cheesecake de frutos rojos 
• Trufas de chocolate y coco 
• Mote con huesillos 
• Brownie de chocolate y nueces con 

helado 

• Papas mayo: papas, mayonesa, cilantro 
• Ensalada de tomate, choclo, palmitos 

 
 

TÉ, CAFÉ E INFUSIONES 

Formato buffet. 
Incluye 3 variedades de carne (300gr de proteína por persona), 3 acompañamientos calientes, 

3 acompañamientos fríos y 3 postres, igual para todo el grupo. 
Las carnes se sirven en forma balanceada para todo el grupo. Si el consumo se concentra en 

una sola variedad, NO contempla reposición adicional de esa proteína en particular.  
 


